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Gestion de Propriété et Services de Conciergerie 

 

Menu de nos repas faits maison 

 

 

	
  
	
  
	
  
	
  

Délicieux repas cuisinés surgelés livrés à votre 
porte 

  www.valetdanniviers.com 

Tél: +41 (0) 76 712 10 50 

Dave et Ali Williams 

	
  

Entrées 
Prix par personne en CHF 1 2 4 
Potage de carottes au curry (v) - 
une soupe épicée de carottes 

6,00 11,00 20,00 

Soupe aux poireaux (v) - un bon 
classique de la cuisine familiale - 
délicieux servi chaud ou froid 

7,00 13,00 24,00 

Assiette de viande séchée* - une 
sélection de charcuterie, accompagnée 
de cornichons et petits oignons  

12,50 24,00 45,00 

Galettes de poisson Thai (v)- 
accompagnées d'une sauce à base de 
piment doux 

11,00 20,00 38,00 

Tartelettes aux oignons et aux 
champignons (v)  

9,00 17,00 32,00 

Quiche Lorraine - notre version 
d’un grand classique régional 

9,00 17,00 32,00 

Saumon fumé (v)* - fines tranches 
de saumon fumé avec câpres 

11,00 20,00 38,00 

 

Plats 

Prix par personne en CHF 1 2 4 
Boeuf bourguignon – cubes de 
boeuf et lardons rissolés et mijotés 
dans une belle sauce brune au vin  

19,50 38,00 72,00 

Boulettes de viande à la sauce 
tomate - boulettes de viande de porc 
et de bœuf dans une sauce à base de 
tomates  

13,00 25,00 48,00 

Médail lons de f i let de porc, 
sauce moutarde - filet de porc, cuit 
lentement dans une sauce à la crème et 
à la moutarde 

19,50 38,00 72,00 

Suprême de poulet - poitrines de 
poulet dans une sauce à la crème, vin 
blanc, champignons, lardons 

17,50 34,00 65,00 

Coq au vin - casserole traditionnelle 
avec des morceaux de poulet, lardons, 
champignons et vin rouge 

17,00 32,00 60,00 

Poulet Thai au curry rouge – 
émincé de poulet au curry rouge avec 
lait de coco 

17,00 32,00 60,00 

Lasagne  13,00 25,00 48,00 

	
  
	
  
	
  

	
  
Prix par personne en CHF 1 2 4 

Cottage Pie - viande de bœuf hâchée, 
les carottes et petits pois servis dans une 
sauce riche garnie de purée de pommes de 
terre crémeuse 

13,00 25,00 48,00 

Meatloaf - viande de bœuf et de porc 
hâchée, et légumes finement hâchés - 
délicieux servi chaud ou froid 
- Avec une sauce tomate  

 
 

n / a 
n / a 

 
 

n / a 
n / a 

 
 

40,00 
50,00 

Sauce bolognaise – une sauce à la 
tomate, à la viande hâchée et aux légumes  

8,50 16,00 30,00 

Sauce tomate – pulpe de tomate et 
herbes 

6,00 10,00 18,00 

Fish Mornay (v) - filets de poisson 
blanc recouverts d'une béchamel enrichie 
de fromage 

15,00 29,00 55,00 

Tarte aux poissons - mélange de 
poissons et de crustacés garnis de purée 
de pommes de terre crémeuse 

19,50 38,00 72,00 

Pâtes aux 4 fromages (v) - pâtes 
dans une sauce enrichie de quatre 
fromages (Gruyère, Gorgonzola, 
parmesan et fontal) 

13,00 25,00 48,00 

Végétarien bergers pie (v) - légumes 
et lentilles dans une sauce riche garnis de 
purée de pommes de terre crémeuse 

11,00 20,00 37,00 

Röstis 
- Fromage et oignons (v) 
- Lardons, fromage et oignons 

 
8,50 
11,00 

 
16,00 
20,00 

 
30,00 
37,00 

Curry Indien 
Bœuf madras – cubes de boeuf mijotés 
dans une riche sauce au curry épicé 
Boeuf Rogan Josh – cubes de bœuf 
cuisinés aux épices mi forte et tomates  
Poulet Korma - morceaux de poulet 
préparés dans un subtil mélange d’épices, 
d’aromates et de crème 

 
18,00 

 
18,00   

 
18,00 

 
35,00 

 
35,00 

 
35,00 

 
65,00 

 
65,00 

 
65,00 

Raclette / Fondue  
(comprend la location de la machine) 
Ingrédients et pain pour la fondue au 
fromage 
Tranches de fromage à raclette, pommes 
de terre, (à cuire), oignons et cornichons 

 
 

n / a 
 

n / a 

 
 

30,00 
 

30,00 

 
 

55,00 
 

55,00 

	
  
	
  
	
  



	
  
Accompangnements  

Prix par personne en CHF 1 2 4 
Purée de pommes de terre 

Rösti  
Pommes de terre  à la boulangère 

5.50 
5.50 

 
5.50 

10.00 
10.00 

 
10.00 

18.00 
18.00 

 
18.00 

Spaghettis ou Pennes (500g)(fournis 

secs - prêts à cuire à votre 

convenance) 

3.50 

Riz (1kg) (fourni sec - prêt à cuire à 

votre convenance) 

4.75 

Petit pois (surgelès) 2.00 3.50 6.50 

Winter root mash - purée des légumes 

d’hiver 

5.50 10.00 18.00 

Ratatouille – tous les légumes du Midi 

mijotés dans l’huile d’olive 

5.50 10.00 18.00 

Petit pains prêts à cuire* 1.00 2.00 4.00 

Curry selection* (pots individuels de 

chutney de mangue épicée; tomates 

hâchées avec concombre et oignon; 

arachides et raisins secs) 

n/a 6.00 10.00 

Poppadoms* (box of 8) 15.00 

Salades*  

Salade verte 3.50 6.50 12.50 

Salade Mêlée (laitue, carrottes, mais) 5.50 10.00 18.00 

Salade du jardin (laitue, concombre, 

tomates) 

5.50 10.00 18.00 

César – laitue, croutons, parmesan, 
anchois 

8.00 15.00 26.00 

Vinaigrette - Italienne ou Française 0.75 1.40 2.50 

	
  
Menu des Enfants  

Tous les produits sans ajout de sel, de sucre ou d'agents de conservation 

Prix par personne en CHF 1 2 4 

Tuna pasta gratin – des coquillettes 

aux thon, légumes et au fromage, 

gratinées au four 

8.50 16.00 30.00 

Sauce tomate pour pâtes (v) - 

une version lisse de notre sauce tomate 

classique  

4.00 7.00 13.00 

	
  
Menu des Enfants  

Prix par personne en CHF 1 2 4 
Kids cottage pie - viande de bœuf 

hâchée, carottes et petits pois servis 

dans une sauce riche garnie de purée 

de pommes de terre crémeuse 

8.50 16.00 30.00 

Boulettes de poulet et de pomme 

- poitrine de poulet hâché, oignon, 

pomme et fines herbes, légèrement frits  

8.00 15.00 28.00 

Crispy chicken goujons - poitrine 

de poulet pané frais et légèrement frits 

8.00 15.00 28.00 

Petites boulettes de viande à la 

sauce tomate - boulettes de viande 

de porc et de bœuf dans une sauce 

tomate 

8.50 16.00 30.00 

Sélection de fruits et légumes en purée               à partir de 5.00 
	
  

Desserts 
Prix par personne en CHF 1 2 4 
Chocolate apple betty – spécialité 
de la Maison 

n/a 11.00 21.00 

Tiramisu - le dessert traditionnel 
italien : biscuits, café, chocolat noir et 
mascarpone 

n/a 12.50 24.00 

Crumble aux pommes et aux 
raisins secs 
 

n/a 11.00 21.00 

Mousse au chocolat maison - riche 
et onctueuse mousse au chocolat noir 

n/a 10.00 19.00 

Mousse au citron – délicate mousse 
de citron 

n/a 10.00 19.00 

Eton mess – meringue, crème 
fouettée et fruits de bois 

n/a 11.50 22.00 

Tarte au citron – crème mousseuse 
dans une pâte brisée 

6.50 12.00 22.00 

8.50 
 
 

16.00 30.00 Plateau de fromages * - une 
sélection de 4 fromages (la sélection 
varie) 
- Avec un paquet de biscuits salés 4.50 

	
  
	
  

	
  
Gateaux et Biscuits 

Grands gateaux (pour 12-16) 

Rich fruit cake - gâteau aux raisins 
secs, fruits confits et amandes 

30.00 

Lemon drizzle cake - gâteau léger au 
citron 

18.00 

Banana loaf - gâteau aux bananes 18.00 

Gâteau au chocolat 22.00 

Carrot cake – gâteau aux carottes 20.00 

Petits gateaux, cookies et brownies (8 pièces) 
 

Biscuits à l’avoine et à la noix de coco 10.00 

Cookies au chocolat 10.00 

Cookies à l’avoine et aux cerises 10.00 

Brownies au chocolat 12.00 

Flapjack aux pommes 12.00 

Scones aux raisins secs 15.00 

	
  
Frais de livraison - CHF 8 pour la livraison ou gratuit pour les 

commandes supérieures à CHF 150  
 

Pour commander les repas ou pour en savoir plus, visitez notre site Web: - 
www.valetdanniviers.com	
  

ou écrivez-nous info@valetdanniviers.com 

vous pouvez aussi nous appeler au +41 (0) 76 712 10 50 

ou nous contacter sur skype à valet-d-anniviers 

 
Nous vous proposons aussi d’autres formules : 
 Le « demi-catered « (6 x petits déjeuners et 3 dîners livrés directement 

chez vous) 
 la restauration à la maison, (cuisinier à domicile) 
 l’organisation de cocktails ou apéritifs 
 les packs de bienvenue 
 les paniers cadeaux 

 
Visitez notre site Web pour plus de détails, ou pour de plus amples 

renseignements sur notre gamme complète de gestion de propriété et 
services de conciergerie. 

 
v = végétarien                                                                * = livrées fraîches 

 

	
  


